hote

—UWIRT

sauerlach

Aus dem Suppentopf

PFANNKUCHENSUPPE
Pfannkuchenstreifen/Schnittlauch
4.90€

SAUERLACHER SUPPENTOPF
Nudeln/Wurzel Gemiise/ Tafelspitz/Schnittlauch
7,90€
grofse Portion 14,90€

== =

Vorweg und Zwischendurch

ROSTBRATWURSTL
3 Rostbratwiirstl/Sauerkraut/Brot
10,90€

HAUSGEBEIZTES LACHSTATAR

Gurken-Dill-Creme/Meerrettich/Kresse/Gerdstetes Baguette
8,50€

BUNT GEMISCHTER MARKTSALAT MIT GEGRILLTEN
LENDENSTREIFEN

Karotte/Gurke/Tomate/Croutons/Frische Kriuter
Weiltes Balsamico Dressing
16,50€

RAHMSCHWAMMERL

Semmelknodel
12.90€



Unsere Schmankerl

SCHNITZEL WIENER ART
Bratkartoffel, Pommes Frites oder Kartoffelsalat/

Zitrone/Preiselbeeren
16,50€

CORDONBLEU
VOM BAYRISCHEN STROHSCHWEIN

Bratkartoffeln, Pommes Frites oder Kartoffelsalat/
Saftschinken/Edamer/Zitrone/Preiselbeeren
18,50€

ZART GESOTTENER RINDERTAFELSPITZ
Rahmwurzelgemiise/Rostkartoffel/ Meerrettich
20,50€

ZWIEBELROSTBRATEN

VON DER BAYRISCHEN FARSE
Hausgemachte Rostzwiebeln/Speckbohnen/Bratkartoffeln
25,90€

OFENFRISCHER KRUSTENSCHWEINEBRATEN
Bratensauce/Kartoffelknodel/Butterbrosel/Krautsalat
14.90€

GEBRAUNTER KASPRESS-BREZENKNODEL
Bergkase/Emmentaler/Rahmspitzkohl
12,90€

KASSPATZ N
Bergkise/Emmentaler/Hausgemachte Rostzwiebeln
12,90€

Wir beziehen unsere Schweinefleischspezialititen vom regionalen
Metzger Lechner aus Sauerlach



Fiir unsere kleinen Giste

RUMPELSTILZCHEN
Spatzle mit Sauce
4,90€

BIENE MAJA
Pommes Frites/Ketchup
4,90€

MEISTER EDER
Kleiner Schweinsbraten/ Knodel
8,90€

PUMUCKL
Knodel mit Sauce
4.90€

= =

Was Siildes zum Schluss

APFELSTRUDEL
Vanillesauce oder Vanilleeis
6,50€

KAISERSCHMARRN
Apfelmus/Zwetschgenroster
12,90€



Alkoholfreie Getrinke

Gerolsteiner Sprudel

0,21/0,71Flasche
2,70€/6,70€

Gerolsteiner Naturell

0,21/0,71Flasche
2,70€/6,70€

Tafelwasser

0,21/0,41/1,01
2,70€/4,50€/5,90€

Coca Cola, Zero, Fanta, Sprite oder Spezi

021/0,41
3,50€/4,50€

Apfel-,Orangen-, Johannisbeer-, Mango-
Maracuja-, Rhabarbersaft oder schorle

021/0,41
3,50€ /4,50€

Almdudler Flasche
0,331/3,90 €

Schweppes
Bitter Lemon, Tonic Water oder Ginger Ale

0,21/3,50€



Bier

Tegernseer Helles
Frisch vom Fass

031/0,51
3,70€ / 4,40€

Radler
0,51/4,40€

Hacker-Pschorr Helles
Alkoholfrei

051/4,40€
Tegernseer Dunkles
0,51/4,40€

Tegernseer Pils
Aus der Flasche

0,331/3,90€

Hopf Weiltbier
Frisch vom Fass

0,51/ 4,60€
Russ

0,51/4,60€

Hopf dunkles Weiltbier, alkoholfreies Weiltbier oder leichtes Weifbier
Aus der Flasche

0,51/4,60€

MaRi, naturtriibes Helles
mit wildem Hopfen gebraut
Spezialitit aus Sauerlach

0,51/4,80€



Offene Weine

Gelber Muskateller
Leithaberg
Trocken

0,21/6,50€

Tariquet Sauvignon Blanc
Cotes de Gascogne
Trocken

0,21/6,50€
Riesling

Schriglage
Trocken

0,21/7,50€

== ==

Merlot Primitivo

Tarantino Luce del Sole Apulien
Halbtrocken

0,21/6,50€

Zweigelt
Leithaberg
Trocken

0,21/6,50€

Sassopiano
Montepulciano d’Abruzzo
Trocken

0,21/7,50€

= =<

Weinschorle
Weiss oder Rot

0,251/4,20€



Heilsgetrinke

Cafe Crema
3,60€
Cappucino
3,90€
Espresso /Espresso Macchiato
3,00€/3,20€
Espresso Doppio /Espresso Doppio Macchiato
4,00€ /4,20€
Milchkaffee/ Latte Macchiato
4,20€
Heifbe Schokolade
4,20€

Glas Tee
Kriuter-, Griiner-, Earl Grey-, Sommerbeeren-
Rooibos- oder Pfefferminztee

4,20€

Digestit 2 cl

Vodka Absolut
4,50€
Frangelico
4,50€
Amaretto
4,50€
Ramazzotti
4,50€
Jagermeister

4,50€



Whiskey & Whisky 4 cl

Jack Daniel's
6,80€
Glenmorangie 10 Jahre

8,20€

Ardberg 10 Jahre
8,20€

Glenfiddich 12 Jahre
9,00€

Brandy & Cognac 4 cl

Asbach Uralt
6,80€

Hennessy Very Special
8,50€

Grappa & Obstbrinde 2 cl

Grappa des Hauses

4,50€

Bodensee Obstler

4.50€
Marillenbrand, Mirabellenbrand, Kirchwasser, Himbeergeist

oder Williamsbirne

4,50€



Longdrinks & Sprizz

Cuba Libre
9,50€
Jack Daniel’s Cola
9,50€
Gin Tonic
9,00€
Hendricks Tonic

12,50€

Monkey Tonic
14,50€

Wodka Lemon
9,00€

Wodka Bull

11,00€

Aperol Spritzz
7,50€
Hugo
7,50€

Lillet Spritzz

7,50€

Lillet Wildberry
7,50€
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GESCHICHTE HAUS NEUWIRT

... ERSTMALS ERWAHNT ANNO DOMINI 1463

Einstmals ,Beim Hérmann” 1982

Hoérmann Hans

1996
Geschwendtner Hans

2000
Neumayr Hans

Witwe Neumayr heiratet
den Johann Schmid

Mit EinfUhrung der
Gewerbefreiheit wurde in
Sauerlach die zweite
Gastwirtschaft errichtet.
,Beim Hérmann” nannte sich o 2004

fortan ,, Neuwirt”

Verkauf der Gastwirtschaft
an die Brauereien Schilein in

2005
Minchen

Georg Stilrzer kauft das

Anwesen. Dessen Witwe 2006 -

heiratet Josef Ampletzer

2013

2023

Helmut Stirzer Gbernimmt das
Anwesen

GrolRe Renovierung

Das Hotel wird modernisiert
und erweitert auf 109 Betten,
mit Konferenzrdumen und
Tiefgarage, Fitness- und
Wellnessbereich. HOTEL
NEUWIRT das erste 4 Sterne
Hotel in Sauerlach, mitten im
historischen Ortskern

Er6ffnung mit erweiterter
Gastronomie, Kosmetik &
Beauty Salon

Ero6ffnung Landgasthof,
Bayerischer Biergarten und
Kinderspielplatz

2013

Relativ unruhige Zeiten und
haufige Pachterwechsel

Herr Zhou Ubernimmt den
Neuwirt und fuhrt ihn mit
chinesischen Einflissen

Ubernahme von der Familie
Demas
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